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ANEXO I - TERMO DE REFERÊNCIA 

1. OBJETO  

Aquisição de utensílios para o 16° andar. 

 

2. JUSTIFICATIVA 

A presente aquisição tem como objetivo a aquisição de utensílios para a montagem da cozinha 

localizada no 16º andar do edifício-sede do Sesc em Minas. Esses utensílios são essenciais 

para atender às reuniões mensais do conselho regional, assim como para suprir demandas 

decorrentes de eventos institucionais. 

É relevante destacar que a descrição dos utensílios foi elaborada com grande detalhamento 

pelo Senac, parceiro na realização das reuniões mensais do Conselho. A seleção considerou 

não apenas a qualidade e a eficácia dos produtos, mas também sua adequação às 

necessidades específicas do espaço. Todo o processo de aquisição será conduzido de maneira 

transparente e em total conformidade com a legislação vigente, assegurando a lisura e a 

legalidade do procedimento. 

 

3. ESPECIFICAÇÃO DO OBJETO 

3.1. Todos os produtos deverão ser novos e de primeiro uso. 

3.2. Os utensílios de mesa (faca, garfo e colher) e utensílios de servir (conchas, colher de 

arroz) devem ser da mesma marca e linha. 

3.3. Os pratos (sobremesa, raso e fundo) devem ser da mesma marca e linha. 

 

ITEM DESCRIÇÃO 
FORMA DE 
AQUISIÇÃO 

QUANTIDADE IMAGEM ILUSTRATIVA 

LOTE 1 - CONFEITARIA 

A 

Bico de 
confeitar 

grande Cesta 
1d 

Bico de confeitar profissional, 
confeccionado em aço inoxidável 

sem emendas. Número 1d. 
Modelo: serra/cesta. Medidas 

aproximadas: 4,5 cm altura, 1,8 
cm bico e 3,0 cm fundo 

Unidade 1 
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B 
Bico de 

confeitar 
Estrela nº47 

Bico de confeitar profissional, 
confeccionado em aço inoxidável 

sem emendas modelo estrela, 
tamanho n°47. Medidas 

aproximadas: diâmetro 1,7cm e 
altura 3cm. 

Unidade 1 

 

C 
Bico de 

confeitar 
Pitanga nº 8b 

 Bico de confeitar profissional, 
confeccionado em aço inoxidável 
sem emendas, modelo Pitanga 

aberta 8b. Com 17 pontas. 
Medidas aproximadas: 3,3 x 4,6 x 

1,7cm (base x altura x boca) 

Unidade 1 

 

D 
Bico de 

confeitar 
Pitanga nº 1m 

 Bico de confeitar profissional, 
confeccionado em aço inoxidável 
sem emendas, modelo pitanga, n° 

1m 
Medidas aproximadas: diâmetro 

1,7cm x altura 3cm. 

Unidade 1 

 

E 
Bisnaga 

plástica para 
decoração 

Bisnaga plástica cilíndrica para 
decoração, de cor transparente ou 
branca, com bico fino em formato 

de cone e pontiagudo. 
Capacidade entre 200 e 280 ml. 

Unidade 2 

 

F 
Conjunto de 

aros 
quadrados 

Jogo de aros cortador quadrado 
com 7 peças. Confeccionado 

confeccionada em aço inoxidável. 
Medidas aproximadas dos aros 

(CxAxP): nº 1: 3 x 3 x 4cm / nº 2: 
4 x 4 x 4cm / nº 3: 5 x 5 x 4cm / nº 
4: 6 x 6 x 4cm  / nº 5: 7 x 7 x 4cm 
/ nº 6: 8 x 8 x 4cm / nº 7: 9 x 9 x 

4cm  

Jogo 1 

 

G 
Espátula para 

temperar 
chocolate 

Espátula com lâmina flexível 
confeccionada em aço inoxidável, 

utilizada para trabalhos de 
temperagem de chocolate. Cabo 
ergonômico em PVC. Medidas 

aproximadas: lâmina 20 x 10 cm 

Unidade 1 

 

H 
Espátula 
triangulo 
serrilhada 

Espátula triângulo serrilhada 
(dentada) medindo entre 12 e 14 
cm. Feita de polipropileno, rígida, 

em formato triangular e possui 
lados com serrilhados diferentes. 
Possui três diferentes marcações 

Unidade 1 
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I 
Jogo de bicos 
de confeitar 

Kit de bicos de confeitar, 
confeccionados em aço 

inoxidável, sem emendas, 
dispostos em caixa organizadora 

55 peças divididas entre:  O 
conjunto inclui: 55 bicos de 

confeitar (redondo: 1, 2, 2A, 3, 4, 
5, 6, 7, 8, 10, 12; estrela: 4B, 14, 

16, 18, 21, 27, 30, 32, 54, 199, 
363; folha: 66, 67, 68, 70, 74, 

349, 352, 366; babado: 86, 100, 
340, 353, 402; pétala: 101, 102, 
103, 104, 125, 150; flores: 2D, 

107, 109, 129, 131, 224; 
especiais: 2B, 44, 47, 81, 83, 

105, 233), mais 2 adaptadores e 2 
suportes para flor (3,2 cm cada). 

Jogo 1 

 

J 
Raspador de 
plástico meia 

lua  

Raspador em polietileno, modelo 
meia lua, cor branca, utilizado 

para dividir massas na 
panificação e confeitaria. Medidas 

aproximadas: 15x12cm 

Unidade 2 

 

K 
Salva bolo em 

alumínio 

Placa salva bolo, modelo 
retangular, em alumínio ou aço 

inoxidável, sem cabo. 
Medidas aproximadas: 30x45cm  

Unidade 3 

 

L 
Tapete 

culinário de 
silicone  

Tapete silicone antiaderente 
grande, modelo retangular liso 

dermale, confeccionado com tela 
de fibra de vidro e silicone, 

resistente a temperaturas de -40 
até 280°C. Medidas aproximadas: 

58,5 x 38,5cm 

Unidade 4 

 

LOTE 2 - CAIXAS PLÁSTICAS 

A 

Caixa 
empilhável 

multiuso com 
tampa 10 litros 

Caixa plástica empilhável 
multiuso, com tampa, cor branco 

leitoso ou transparente, 
capacidade entre 10 e 12 litros. 

Unidade 4 

  

B 

Caixa 
empilhável 

multiuso com 
tampa 25 litros 

Caixa plástica empilhável 
multiuso, com tampa, cor branco 

leitoso ou transparente, 
capacidade entre 25 e 28 litros. 

Unidade 2 

C 

Caixa 
monobloco 

com tampa 4,5 
litros 

Caixa monobloco, modelo 
retangular, com tampa. Material: 

polietileno de alta densidade. 
Capacidade para 

aproximadamente 4,5 litros, de 
cor branca leitosa. Medidas 

aproximadas: 32 x 16 x 12,5 cm 

Unidade 12 
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D 
Caixa 

monobloco 40 
litros 

Caixa monobloco, modelo 
retangular. Material: polietileno de 

alta densidade. Capacidade 
aproximada de 40 litros. Medidas 

aproximadas: 60 x 40 x 20 cm  

Unidade 2 

  

E 
Caixa 

monobloco 25 
litros 

Caixa plástica monobloco branca 
com tampa, em polietileno, 

capacidade aproximada de 25 
litros. Medidas aproximadas: 56 

cm x 36.5 cm x 17 cm 

Unidade 2 

F 
Caixa plástica 
com tampa 8 

litros 

Caixa plástica com tampa, 
formato retangular, transparente, 
com capacidade entre 8 e 9 litros. 

Medidas aproximadas: (L)40,0 
x(P)26,0 x (A)12,0cm 

Unidade 2 

  

G 
Caixa plástica 
com tampa 40 

litros 

Caixa plástica com tampa, 
formato retangular, transparente, 

com capacidade entre 40 e 45 
litros. Medidas aproximadas 

(LxPXA): 49 x 35 x 32cm 

Unidade 4 

LOTE 3 - BOWLS 

A 
Bowl em inox 5 

litros 

Tigela tipo bowl funda, 
confeccionada em aço inoxidável, 

com 28cm de diâmetro e 
capacidade entre 5 e 6 litros. 
Acabamento fosco ou polido 

Unidade 5 

  

B 
Bowl em inox 2 

litros 

Tigela tipo bowl, confeccionada 
em aço inoxidável, com 16 cm de 
diâmetro e capacidade entre 1 e 2 
litros. Acabamento fosco ou polido 

Unidade 5 

C 
Bowl em inox 3 

litros 

Tigela tipo bowl confeccionada 
em aço inoxidável, capacidade 

entre 2 e 3 litros. Diâmetro 
aproximado de 24 cm. 

Acabamento fosco ou polido. 

Unidade 5 

LOTE 4 - PANELAS 

A 
Caldeirão com 
tampa 28 litros 

Caldeirão com tampa e alças, 
fundo triplo (duas camadas de 

confeccionada em aço inoxidável 
e uma em alumínio), 

confeccionado inteiramente em 
aço inoxidável. Capacidade 

aproximada de 28 litros. Medidas 
aproximadas (LxAxP): 38 x 48 x 

29 cm. Diâmetro de 36cm.  
Marcas de referência: Tramontina, 

Brinox  

Unidade 3 
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B 
Caldeirão com 
tampa 7,5 litros 

Caldeirão em aço inox com fundo 
triplo e duas alças. Medidas 

aproximadas: 32,5cm de altura e 
28cm de dimensão. Espessura de 

0,7 mm e capacidade para 7,5 
litros 

Unidade 2 

C 
Frigideira 

fundo triplo 
30cm 

Frigideira fundo triplo (duas 
camadas de confeccionada em 

aço inoxidável e uma em 
alumínio). Cabo com cerca de 30 

cm de diâmetro. Capacidade 
aproximada de 3 litros. Medidas 
aproximadas (LxAxP): 31,5 x 8 x 

52 cm 
Marca de referência: Tramontina, 

Brinox 

Unidade 2 

 

D 
Frigideira 

antiaderente 

Frigideira profissional em alumínio 
com revestimento interno em 

antiaderente starflon plus, cabo 
em aço inox, cabo fixado por 
rebites e furo passante para 

pendurar o produto, acabamento 
externo lixado. Diâmetro 

aproximado de 25cm. Marcas de 
referência: Tramontina, Brinox 

Unidade 2 

 

E 
Panela em aço 

inoxidável 
3 litros 

Panela confeccionada em aço 
inoxidável, fundo triplo (duas 
camadas em aço inoxidável e 

uma em alumínio). Com tampa e 
alça do mesmo material. Medidas 
aproximadas: 20cm de diâmetro, 

capacidade aproximada de 3 litros 
Marcas de referência: Tramontina, 

Brinox 

Unidade 4 

 

F 
Panela em aço 

inoxidável 
5 litros 

Panela aço inoxidável, fundo triplo 
(duas camadas em aço inoxidável 
e uma em alumínio). Possui duas 
alças e tampa do mesmo material. 

Capacidade aproximada de 5 
litros. Marcas de referência: 

Tramontina, Brinox 

Unidade 4 

 

G 
Panela em aço 
inoxidável 1,4 

litros 

Panela de inox fundo triplo com 
tampa e cabo. Produzida em aço 

inoxidável e fundo triplo (duas 
camadas em aço inoxidável e 

uma em alumínio). Capacidade 
aproximada de 1,4 litros. Diâmetro 

aproximado de 16 cm e 
espessura: 0,7 mm. Marcas de 
referência: Tramontina, Brinox 

Unidade 3 
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H 
Panela de 
pressão 

profissional 

Panela de pressão profissional 
confeccionada em aço inoxidável, 
capacidade entre 6 e 7 litros, com 

5 sistemas de segurança que 
auxiliam no cozimento, 2 tipos de 
pressão: express e vapor, fundo 
de indução e fundo triplo, possui 

fácil abertura e fechamento. 
Dimensões aproximadas: 25.5cm 

de largura, 20.5cm de altura e 
24.7cm de diâmetro. Marcas de 
referência: Tramontina, Brinox 

Unidade 3 

 

I Panela wok 

Panela wok de ferro fundido, com 
tampa de vidro. Material do cabo 

em baquelite, Dimensões 
aproximadas: 6,0 litros, 38,5 cm 
de diâmetro e 12,0 cm de altura. 

Marcas de referência: Tramontina, 
Brinox 

Unidade 2 

 

LOTE 5 - TALHERES 

A Colher de café* 

Colher café com design clássico, 
confeccionada em aço inoxidável 
18/10 e detalhes em alto relevo. 

Cor prata. Dimensão aproximada: 
10,3 cm 

Marca de referência: Hercules 
Classique 

Unidade 100 

 

B 
Colher de 

sobremesa* 

Colher café com design clássico, 
confeccionada em aço inoxidável 
18/10 e detalhes em alto relevo.  

Cor prata. Dimensões 
aproximadas: 16,2 x 3,5 x 2 cm. 
Marca de referência: Hercules 

Classique 

Unidade 120 

 

C 
Colher de 

mesa* 

Colher café com design clássico, 
confeccionada em aço inoxidável 
18/10 e detalhes em alto relevo.  

Cor prata. Dimensões 
aproximadas: 20 x 4,3 x 2,5 cm. 
Marca de referência: Hercules 

Classique 

Unidade 120 

 

D Faca de mesa* 

Faca de mesa com design 
clássico, confeccionada em aço 
inoxidável 18/10 e detalhes em 

alto relevo. Cor prata. Dimensões 
aproximadas: 24 x 2,5 x 1 cm. 
Marca de referência: Hercules 

Classique 

Unidade 120 
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E 
Faca de 

sobremesa* 

Faca de sobremesa com design 
clássico, confeccionada em aço 
inoxidável 18/10 e detalhes em 

alto relevo. Cor prata. 
Dimensões aproximadas: 21,5 x 
2,2 x 1 cm. Marca de referência: 

Hercules Classique 

Unidade 120 

 

F Garfo de mesa* 

Garfo de mesa com design 
clássico, confeccionado em aço 
inoxidável 18/10 e detalhes em 

alto relevo. Cor prata. Dimensões 
aproximadas: 20 x 2,3 x 2,5 cm. 
Marca de referência: Hercules 

Classique 

Unidade 120 

 

G 
Garfo de 

sobremesa* 

Garfo de sobremesa com design 
clássico, confeccionado em aço 
inoxidável 18/10 e detalhes em 

alto relevo. Cor prata. Dimensões 
aproximadas: 16,2 x 2,1 x 2 cm. 
Marca de referência: Hercules 

Classique 

Unidade 120 

 

LOTE 6 - PRATOS 

A 
Prato em 
porcelana 

fundo** 

Prato de porcelana fundo, liso, 
capacidade para 360ml. Medidas 
aproximadas: diâmetro de 21 cm, 
altura de 3,7cm e aba de 1,5cm. 

Marca de referência: Schmidt 
Protel 073 

Unidade 120 

 

B 
Prato em 

porcelana para 
sobremesa**  

Prato de porcelana para 
sobremesa, liso, raso. Medidas 
aproximadas: diâmetro de 19cm 
de diâmetro, altura de 2,3cm e 

aba de 1,3cm. 
Marca de referência: Schmidt 

Protel 073 

Unidade 120 

 

C 
Prato em 
porcelana 

raso**  

Prato de porcelana para 
sobremesa, liso, raso. Medidas 
aproximadas: diâmetro de 28cm 
de diâmetro, altura de 2,6cm e 

aba de 2cm. 
Marca de referência: Schmidt 

Protel 073 

Unidade 120 

 

LOTE 7 - CUBAS GASTRONÔMICAS 

A 

Cuba 
gastronômica 

GN 1/1 100 mm 
com tampa 

Cuba gastronômica 
confeccionada em aço inoxidável, 
retangular, lisa. GN modelo 1/1 de 
100mm. Sem alças móveis, com 
tampa.  Medidas (CxLxA): 53 x 

32,5 x 10cm. Marcas de 
referência: Tramontina, Verma 

Unidade 4 
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B 

Cuba 
gastronômica 
GN 1/1 20 mm 

com tampa 

Cuba gastronômica 
confeccionada em aço inoxidável, 
retangular, lisa. GN modelo 1/1 de 

20mm. Sem alças móveis, com 
tampa.  Medidas (CxLxA): 53 x 

32,5 x 10 cm. Marcas de 
referência: Tramontina, Verma 

Unidade 4 

 

C 

Cuba 
gastronômica 

GN 1/2 100 mm 
com tampa 

Cuba gastronômica 
confeccionada em aço inoxidável, 
retangular, lisa. GN modelo 1/2 de 
100mm. Sem alças móveis, com 
tampa. Medidas (CxLxA): 32 x 26 
x 10 cm. Marcas de referência: 

Tramontina, Verma 

Unidade 10 

 

D 
Cuba 

gastronômica 
GN 1/2 20 mm 

Cuba gastronômica 
confeccionada em aço inoxidável, 
retangular, lisa. GN modelo 1/2 de 

20mm. Sem alças móveis.  
Medidas (CxLxA): 32 x 26 x 10 

cm. Marcas de referência: 
Tramontina, Verma 

Unidade 10 

 

E 
Cuba 

gastronômica 
GN 1/6 100mm  

Cuba gastronômica 
confeccionada em aço inoxidável, 
retangular, lisa. GN modelo 1/6 de 

100mm. Sem alças móveis. 
Medidas (CxLxA): 17 x 16.x 10 

cm. Marcas de referência: 
Tramontina, Verma 

Unidade 6 

 

F 

Cuba 
gastronômica 

perfurada 
GN 1/1 100 mm 

Cuba gastronômica 
confeccionada em aço inoxidável, 
retangular, perfurada. GN modelo 

1/1 de 100mm. Sem alças 
móveis. Medidas (CxLxA): 53 x 

32,5 x 10 cm. Marcas de 
referência: Tramontina, Verma 

Unidade 3 

  

G 

Cuba 
gastronômica 

perfurada 
GN 1/1 65 mm 

Cuba gastronômica 
confeccionada em aço inoxidável, 
retangular, perfurada. GN modelo 
1/1 de 65 mm. Sem alças móveis. 
Medidas (CxLxA): 53 x 32,5 x 10 

cm. Marcas de referência: 
Tramontina, Verma 

Unidade 7 

H 
Cuba 

gastronômica  
GN 1/3 65 mm 

Cuba gastronômica 
confeccionada em aço inoxidável, 
retangular, perfurada. GN modelo 
1/3 de 65 mm. Sem alças móveis. 
Medidas (CxLxA): 17 x 32 x 6 cm. 
Marcas de referência: Tramontina, 

Verma 

Unidade 6 

 



 

9 
 

I 
Grelha 

gastronômica 
GN 1/1  

Grelha gastronômica 
confeccionada em aço inoxidável, 

retangular, GN modelo 1/1, 
aramada. Medidas (CxLxA): 53 x 

32,5 x 0,7cm 

Unidade 8 

 

LOTE 8 - UTENSÍLIOS DE MESA 

A 
Colher para 

arroz em aço 
inox 

Colher para servir, confeccionada 
em aço inoxidável sem emendas, 

material liso. Comprimento 
aproximado entre 30 e 40 cm 

Unidade 8 

 

B 
Concha para 
servir em aço 

inox  

Concha confeccionada em aço 
inoxidável, com bojo para 

capacidade de aproximadamente 
290 ml. Comprimento de 45 a 50 

cm. 

Unidade 3 

 

C 
Concha para 

molho em aço 
inox 

Concha para molho, 
confeccionada em aço inoxidável 

sem emendas. Medidas 
aproximadas: 21 x 8x 4 cm 

Jogo de aros cortador quadrado 
com 7 peças 

Unidade 5 

 

D Copo de vidro 

Copo de vidro cristalino 
transparente, com capacidade de 
aproximadamente 200ml, modelo 
alto, indicado para suco, água e 

refrigerante. 
Medidas aproximadas: 9cm de 

altura e 6cm de diâmetro da boca.  
Marca de referência: Nadir 

Unidade 180 

 

E 

Moedor manual 
de sal e 

pimenta em 
aço inox 

Moedor manual de sal e pimenta, 
confeccionado em aço inoxidável 

com visor. Capacidade 
aproximada de 15cm. Material do 
mecanismo de moagem em inox. 

Unidade 2 

 

F 
Pegador em 

aço inox 

Pegador para massas e saladas, 
modelo dentado, sem emendas, 
confeccionado em inteiramente 

em aço inoxidável. Medidas 
aproximadas (CxL): 28,5 x 5,5cm. 

Marcas de referência: Brinox, 
Tramontina 

Unidade 6 

 

LOTE 9 - UTENSÍLIOS DE COZINHA 

A 
Chaira estriada 

8" 

Chaira estriada confeccionada em 
aço inoxidável, 8 polegadas e 
cabo em polipropileno branco. 

Dimensões aproximadas (CxLxA): 
31 x 4 x 2cm. Marcas de 

referência: Tramontina, Western 

Unidade 2 
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B 
Colher de 
silicone 

Colher confeccionada em silicone, 
de cor preta, sem emendas. 

Dimensão aproximada: 25 cm 
Unidade 8 

 

C 
Colher para 

caldeirão 

Colher branca para caldeirão em 
polipropileno ou polietileno, sem 

emendas, maciça, modelo 
côncava, 45 a 60 cm de 

comprimento, resistente a altas 
temperaturas. 

Unidade 3 

 

D 
Espremedor de 

batatas 

Espremedor/amassador de batata 
manual, todo em confeccionado 

em aço inoxidável, reforçado, com 
duas partes, comprimento 

aproximado de 27 cm. 

Unidade 2 

 

E 
Espremedor de 

limão 

Espremedor de limão manual, 
todo confeccionado em aço 

inoxidável, comprimento de 20 a 
30 cm 

Unidade 4 

 

F 
Faca de carne 

aço inox 8" 

Faca para Carne em aço inox, 
com 8 polegadas branca, lâmina 
confeccionada em aço inoxidável, 

com cabo ergonômico em 
polipropileno branco 

Comprimento aproximado de 
42cm. Marcas de referência: 
Tramontina, Mundial, Brinox 

Unidade 4 

 

G 
Faca de ofício 

3,5'' 

Faca de legumes, de lâmina reta, 
com cabo de material sintético, 

com aplicação de confeccionada 
em aço inoxidável. Medidas da 

lâmina:  3,5” e comprimento total 
de aproximadamente 19 cm 

Unidade 4 

 

H 
Descascador 
de legumes 

Descascador de legumes manual, 
com lâmina e corpo 

confeccionado em aço inoxidável. 
Medidas aproximadas: 18 cm de 

comprimento 

Unidade 4 

 

I 
Escorredor de 
alumínio linha 

hotel n° 40 

Escorredor em alumínio lava tudo 
nº40. Medidas aproximadas: 

Diâmetro de 40cm, altura de 21,5 
cm e capacidade 11 litros 

Unidade 2 

 

J 

Escorredor de 
massas e 

legumes em 
aço inox 

Escorredor de massa e legumes 
confeccionado confeccionada em 

aço inoxidável, com alças, 
diâmetro entre 24 e 30 

centímetros 

Unidade 2 

 



 

11 
 

K 
Escumadeira 

em inox 

Escumadeira confeccionada em 
aço inoxidável, cabo longo, 
medidas aproximadas: 30 

centímetros de comprimento e 10 
centímetros de diâmetro do bojo 

Unidade 4 

 

L 
Escumadeira 
tipo aranha 

Escumadeira para fritura, 
confeccionada em aço inoxidável, 

malha grossa trançada, tipo 
aranha. 

Diâmetro aproximado de 22cm.  

Unidade 2 

 

M 
Fouet 

profissional 

Fouet batedor flexível profissional, 
com batedor em inox e cabo em 

altileno, polipropileno ou 
polietileno. Comprimento total de 

25 a 35 cm. 

Unidade 4 

 

N 
Passador 

chinoy 

Passador chinoy confeccionado 
em aço inoxidável com furação 

fina, medidas: 20 a 30 
centímetros de diâmetro 

Unidade 3 

 

O 
Peneira em aço 

inox  

Peneira profissional, 
confeccionada inteiramente em 

aço inoxidável. Resistente e 
flexível, com suporte para 

acomodação em panelas e 
vasilhas. Medidas aproximadas:  
20 cm de diâmetro e 37 cm de 

comprimento. 

Unidade 3 

 

P 
Pincel de 
silicone  

Pincel confeccionado inteiramente 
em silicone (punho e cerdas), 

resistente a alta temperatura. Cor 
preta. Medidas aproximadas: 

2,5cm x 3,5cm x 21cm 

Unidade 2 

 

Q 
Ralador tipo 

zester 

Ralador zester, fino, modelo 
retangular, lâmina confeccionada 

em aço inoxidável, com cabo 
emborrachado, medidas 
aproximadas: 30 cm de 

comprimento, 15 cm de lâmina 

Unidade 2 

 

R 
Ralador 04 

faces 

Ralador com quatro faces, 
confeccionado em aço inoxidável, 
com alça para manuseio. Medidas 

aproximadas (AxL): 21 x 8 cm 

Unidade 4 

  

LOTE 10 - TÁBUAS DE CORTE 

A 
Placa de 
altileno 
amarela 

Placa de corte para cozinha, com 
canaleta, em altileno, cor amarela. 
Medidas aproximadas (LxC): 30 x 
50cm. 1,5 a 2 cm de espessura. 

Unidade 2 

  



 

12 
 

B 
Placa de 

altileno azul 

Placa de corte para cozinha, com 
canaleta, em altileno, cor azul. 

Medidas aproximadas (LxC): 30 x 
50cm. 1,5 a 2 cm de espessura. 

Unidade 2 

C 
Placa de 

altileno bege 

Placa de corte para cozinha, com 
canaleta, em altileno, cor bege. 

Medidas aproximadas (LxC): 30 x 
50cm. 1,5 a 2 cm de espessura. 

Unidade 2 

D 
Placa de 

altileno branca 

Placa de corte para cozinha, com 
canaleta, em altileno, cor branca. 
Medidas aproximadas (LxC): 30 x 
50cm. 1,5 a 2 cm de espessura. 

Unidade 3 

E 
Placa de 

altileno verde 

Placa de aplaca de ‘corte para 
cozinha, com canaleta, em 
altileno, cor verde. Medidas 

aproximadas (LxC): 30 x 50cm. 
1,5 a 2 cm de espessura. 

Unidade 4 

F 
Placa de 
altileno 

vermelha 

Placa de corte para cozinha, com 
canaleta, em altileno, cor 

vermelha. Medidas aproximadas 
(LxC): 30 x 50cm. 1,5 a 2 cm de 

espessura. 

Unidade 2 

G 
Suporte para 

placas de 
polietileno 

Suporte para placas em 
polietileno, cor branca, formato 

retangular, com capacidade para 
06 placas. Medidas aproximadas 

(CxL): 50 x 30 cm 

Unidade 2 

 

LOTE 11 - TERMÔMETROS 

A 
Termômetro 

digital a laser 

Termômetro a laser 
infravermelho, com medição em 

graus centigrados, com 
capacidade para medir 

temperatura entre -50°c e +380°c. 
Precisão de 1,5°C. Com tela em 

LCD ou retroiluminada. Com 
desligamento automático e 

alimentado por pilhas.  
Marcas de referência: Incoterm, 

Hikari, Fluke 

Unidade 2 

 

B 
Termômetro 
digital por 
imersão 

Termômetro digital de alta 
precisão, com ponta para imersão 

(tipo espeto), com faixa de 
medição: -50°C a +300°C.  

Unidade 2 

 

LOTE 12 - PORCELANA 
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A 
Ramequim 

branco 

Ramequim de porcelana ou 
cerâmica médio canelado branco. 
Capacidade entre 240 e 260ml. 
Dimensões aproximadas: 15 cm 
de diâmetro e 10 cm de altura. 

Unidade 4 

  

B 
Tigela redonda 
em cerâmica 

Tigela redonda, confeccionada 
em cerâmica de cor branca. Com 

capacidade para 
aproximadamente 3,5 litros. 

Medidas aproximadas: 48 x 9,5cm 
Marca de referência: Laville 

Unidade 4 

  

C 
Travessa 

retangular em 
porcelana  

Travessa refratária, em porcelana, 
formato retangular, na cor branca, 

com alças.  Medidas 
aproximadas: 37 x 26 x 7cm 
Marca de referência: Germer 

Unidade 6 

  

D 
Travessa oval 
em porcelana  

Travessa em porcelana de cor 
branca, modelo oval. Dimensões 

aproximadas de 36 x 24,5 cm 
Marca de referência: Porto Brasil 

Unidade 6 

  

LOTE 13 - ESPÁTULAS 

A 
Espátula em 

aço inox 

Espátula confeccionada em aço 
inoxidável, sem emendas, modelo 

lisa. Dimensões aproximadas 
(CxLxA): 25x 6x 3 cm. 

Marca de referência: Tramontina, 
Brinox 

Unidade 6 

 

B 
Espátula curva 
em inox para 

confeitar 

Espátula confeccionada em aço 
inoxidável, formato angular, 

estrutura reforçada, com cabo 
plástico. Largura aproximada: 3 

cm. Comprimento total de 
aproximadamente 28,5 cm 

(Lâmina: 16 cm) 

Unidade 1 

 

C 
Espátula de 
silicone com 
cabo em inox 

Espátula com cabo confeccionada 
em aço inoxidável e estrutura de 

silicone, de superfície lisa e 
atóxica. Medida aproximada do 

cabo: 26 cm 

Unidade 4 

 

D 
Espátula para 

bolo 

Espátula para bolo confeccionada 
em aço inoxidável, sem emendas. 
Dimensões aproximadas (CxLxA): 
249x 52x 30 mm e espessura: 2,5 

mm 

Unidade 3 

 

ITENS DIVERSOS 
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1 
Abridor de 
garrafas 

Abridor de garrafas, modelo 
tradicional, fabricado inteiramente 

em aço inoxidável, com furo no 
cabo para pendurar. Medida 

aproximada: 10 cm 

Unidade 2 

 

2 
Abridor de 

vinho 

Abridor de vinho 2 estágios, 
lâmina confeccionada em aço 
inoxidável. Possui corta lacres, 

saca rolhas e abridor de garrafas. 
Cabo anatômico. Dimensões 

aproximadas (CxLxA): 12x6x4cm 

Unidade 2 

 

3 
Bandeja 

plástica para 
ovos 

Bandeja plástica em polietileno de 
alta densidade empilhável, para 

acondicionamento de ovos. 
Capacidade: 30 ovos. Cor: 

variada. Medidas aproximadas 
(CxLxA): 30 x 30 x 4,5 cm 

Marcas de referência: Gi-Ovo, 
Pisani 

Unidade 5 

 

4 
Boleira com 

suporte 

Boleira em vidro transparente, 
formato circular, com suporte. 

Medidas aproximadas: 32cm de 
diâmetro, 10cm de altura. 

Unidade 2 

 

5 
Fervedor em 

aço inox 

Fervedor com tampa e alça, fundo 
triplo (duas camadas de 

confeccionada em aço inoxidável 
e uma em alumínio), 

confeccionado inteiramente em 
aço inoxidável. Diâmetro 
aproximado de 14 cm. 

Unidade 3 

 

6 
Folha de teflon 

40x60 cm 

Folha de teflon para assados e 
trabalhos com chocolates e 

caldas. Suporta temperaturas até 
260°C. Material 100% 

antiaderente e reutilizável, 
resistente à corrosão, não tóxico. 

Dispensa desmoldante e unta 
forma.  Medida aproximada de 40 

x 60 cm 

Unidade 2 

 

7 
Forma redonda 

em alumínio 

Forma circular, confeccionada em 
alumínio, com fundo fixo. Medidas 

aproximadas: 25cm diâmetro e 
10cm de altura 

Unidade 2 

 

8 

Luva térmica 
longa em 

grafatex para 
forno 

Par de luvas térmicas longas, em 
grafatex, de 2 dedos. com costura 

reforçada e forro externo na 
palma das mãos. Suporta 

temperaturas de contato de -25° 
até 250°C. Medida aproximada de 

35 cm. CA 17244 

Par 1 
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9 
Maçarico 
gourmet 

Maçarico de encaixe para gás, 
temperatura da chama 1300°C. 
Possui botão de acendimento e 

controle manual da chama. Utiliza 
Refil de Gás butano. Medidas 

aproximadas (AxLxP): 17 x 13,5 x 
5 cm 

 Unidade 3 

 

10 
Mandolin 

profissional 

Mandolin cortador de legumes 
produzido confeccionada em aço 
inoxidável nas lâminas e plástico 
resistente nas bordas. Possui no 
mínimo 3 lâminas, regulagem de 
espessura e altura. Material do 

corpo em polipropileno. 
Medidas aproximadas (CxL): 39 x 

28 cm 

Unidade 2 

 

11 Placa de gelo 

Placa gelo em gel, de material 
reutilizável, atóxico, modelo 

rígido, retangular, com 1000ml. 
Medidas aproximadas: 27x12cm 

Unidade 32 

 

12 
Régua de 
alumínio 

Régua de alumínio 30 cm, com 
escala em centímetros e 

milímetros 
Unidade 1 

 

13 
Tesoura 
multiuso 

Tesoura uso geral em 
confeccionada em aço inoxidável 
e cabo revestido em polipropileno. 
Modelo ponta fina. Medida entre 
17 e 23 cm de comprimento total. 

Unidade 3 

 

14 
Trincha 

multiuso de nº 
1/2 

Pincel trincha simples multiuso, 
filamento gris sintético, n° 1/2". 
Com cabo plástico e filamento 

sintético. Largura: 12,7mm 
Marca de referência: Tigre 

Unidade 2 

 

 

4. PRAZO E LOCAL DE ENTREGA  

4.1. Prazo de entrega: 20 dias corridos, contados da data de envio do Pedido à empresa 

pelo Sesc em Minas. A CONTRATADA deverá realizar a confirmação de recebimento do e-mail 

em até 2 (dois) dias úteis, sob pena de aplicação das penalidades previstas em Minuta 

Contratual.  

4.1.1. As entregas deverão ser obrigatoriamente agendadas pelo telefone: (31) 3219-1505 

e/ou através do e-mail nutricao@sescmg.com.br, e ocorrerão no endereço: Sesc Edifício-

Sede: Rua dos Tupinambás, 956, Centro, Belo Horizonte/Minas Gerais - CEP 30120-070. 

4.2. Horário de entrega: de segunda a sexta feira das 09:00 às 12:00 e das 13:00 às 16:00, 

conforme agendamento prévio. 

mailto:nutricao@sescmg.com.br
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4.3. Os fornecedores ficam cientes que a entrega dos bens no Edifício Sede deve seguir a 

legislação vigente Prefeitura Municipal de Belo Horizonte/MG, que restringe o trânsito de 

caminhões no centro da cidade, ficando o mesmo responsável por verificar todas as implicações. 

A mesma situação se aplica a eventuais necessidades de retirada e/ou substituição de bens em 

caso de danos, ou mesmo no acionamento da garantia, conforme exposto anteriormente. 

 

5. CONDIÇÕES DE RECEBIMENTO  

5.1. A CONTRATADA deverá informar através do e-mail das datas em que os pedidos 

estiverem em trânsito (transporte), com a previsão de entrega no local indicado.  

5.2. No ato de entrega do objeto, a CONTRATADA deve apresentar documento fiscal válido 

correspondente ao fornecimento, constando o descritivo detalhado, marca, fabricante e modelo, 

tipo, procedência, valores unitários e totais. 

5.3. A CONTRATADA será responsável por garantir a integridade dos produtos até a entrega. 

5.4. Não serão aceitos produtos de qualidade inferior ao solicitado. 

5.5. A CONTRATADA deverá se responsabilizar pelo descarregamento de todos os 

utensílios, atentando aos cuidados com manuseio e por colocar os produtos nos locais 

indicados pelo fiscal do contrato, no 16° andar do Edifício Sede do Sesc em Minas. 

5.6. A CONTRATADA será responsável por garantir a integridade dos produtos até o local de 

sua entrega, proporcionando condições adequadas de transporte do material adquirido até o 

local indicado, a fim de que estes sejam entregues íntegros e limpos. Não serão aceitos materiais 

com amassados, quebrados ou qualquer outro vício de fabricação ou gerado no transporte. 

5.7. Os produtos entregues serão recebidos provisoriamente na data da efetiva entrega. 

5.8. O recebimento definitivo acontecerá após a verificação da conformidade dos produtos 

entregues e sua consequente aceitação ocorrerá em até 05 (cinco) dias úteis após a entrega. 

5.9. Caso seja verificada alguma inconformidade nos produtos entregues, dentro do prazo de 

aceitação pelo fiscal técnico, A CONTRATADA será acionada para recolher e substituir o 

material no prazo indicado pelo Sesc em Minas. Todos os custos decorrentes de substituição ou 

troca, serão arcados pela CONTRATADA. 

5.10. Os utensílios que forem considerados inadequados às especificações técnicas 

estabelecidas neste documento e demais anexos do edital, ou que tenham sofrido danos ou 

avarias no transporte ou descarga, e ou com qualquer tipo de vício de fabricação, deverá ser 

substituído por conta da CONTRATADA no prazo de 05 (cinco) dias úteis, ficando o início 
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da contagem do prazo indicado nas regras de pagamento, suspenso até a solução da(s) 

pendência(s). 

5.11. Os utensílios fornecidos deverão estar garantidos contra quaisquer defeitos de fabricação, 

divergências em relação ao Item 3 – ESPECIFICAÇÃO DO OBJETO, e avarias sofridas no 

transporte e descarga.  

5.12. É obrigação da CONTRATADA a reparação dos vícios verificados dentro do prazo de 

garantia dos itens, tendo em vista o direito assegurado pela Lei nº 8.078/90 (Código de Defesa 

do Consumidor - CDC). 

 

6. PAGAMENTO  

6.1. O pagamento será efetuado em 30 dias após a data de aceite dos utensílios pelo fiscal 

técnico, que terá 05 (cinco) dias úteis para validação, contatos da data de conclusão da entrega 

(sem pendências), seguindo os seguintes critérios, após o atesto da nota fiscal: 

6.1.1. As Notas Fiscais emitidas, com aceite entre os dias 06 e 15 do mês corrente, serão 

pagas no dia 05 do mês subsequente;  

6.1.2. As Notas Fiscais emitidas, com aceite entre os dias 16 e 25 do mês corrente, serão 

pagas no dia 15 do mês subsequente; 

6.1.3. As Notas Fiscais emitidas, com aceite entre os dias 26 e 05 do mês corrente, serão 

pagas no próximo dia 25. 

6.2. A nota fiscal somente será liquidada após o recebimento definitivo pelo Fiscal Técnico do 

contrato. 

6.3. Nenhum pagamento será efetuado enquanto pendente de liquidação qualquer 

obrigação contratual (peça pendente, troca de equipamento com defeito, entre outros), 

ficando, neste caso, o marco de início da contagem dos prazos a partir da data de 

recebimento definitivo pelo fiscal técnico, sem que isso gere direito a reajustamento de 

preços ou correção monetária.  

6.4. O pagamento deverá ocorrer exclusivamente por meio de crédito bancário. Não serão 

aceitos boletos ou outra forma de pagamento. 

6.5. Os dados bancários deverão obrigatoriamente constar na nota fiscal e deverão ser da 

mesma titularidade da CONTRATADA. 

6.6. Para realização do pagamento a CONTRATADA deverá enviar a Nota Fiscal nos formatos 

PDF e XML para o endereço de e-mail: nutricao@sescmg.com.br. 

mailto:nutricao@sescmg.com.br
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7.  PENALIDADES 

7.1. As condições de aplicação das penalidades garantem a possibilidade de multa moratória 

e compensatória, bem como suspensão do direito de licitar. 

 

8. CRITÉRIO DE AQUISIÇÃO 

8.1. Menor preço por Lote (1 ao 13), e por Item (1 ao 14). 

8.2. A aglutinação em lotes foi realizada com base na observância de objetos que 

apresentavam semelhanças entre si, os quais incidiram sobre um conjunto de três ou mais 

preços de empresas similares. Os demais itens, que foram mantidos separadamente, não se 

adequam a essa análise. 

 

9. PROPOSTA DE PREÇOS 

9.1. Na proposta de preços, a CONTRATADA deverá indicar a marca e modelo do fabricante, 

valor unitário e total.  

9.2. A CONTRATADA deverá incluir em seu orçamento todas as despesas referentes a fretes, 

descarregamento dos utensílios, seguros, taxas, impostos e outras ações necessárias ao fiel 

cumprimentos das exigências do Termo de Referência. 

 

10. REAJUSTE 

10.1. O contrato poderá ser reajustado mediante negociação entre as partes e a formalização 

do pedido, tendo como limite máximo a variação do Índice de Preços ao Consumidor Amplo - 

IPCA ou outro indexador que venha a substituí-lo, ocorrida nos últimos 12 (doze) meses 

contados da data da apresentação da proposta ou do último reajuste. 

 

11. SUBCONTRATAÇÃO  

11.1. A CONTRATADA não poderá subcontratar o objeto do contrato. 



 

19 
 

12. FISCALIZAÇÃO 

12.1. Sem prejuízo ou dispensa das obrigações e responsabilidades do licitante vencedor, o 

Sesc em Minas exercerá ampla supervisão, controle e fiscalização sobre a execução do 

contrato, através de equipe própria de prepostos seus, devidamente credenciados, ou empresa 

contratada. 

12.2. Compete à fiscalização, entre outras atribuições: (i) ordenar que a CONTRATADA 

substitua os produtos que estiverem em desconformidade com as especificações deste Termo 

de Referência e demais anexos; (ii) acompanhar e fiscalizar a execução, receber 

provisoriamente e definitivamente os produtos. 

 

13. GESTOR DO CONTRATO 

13.1. Coordenação de Nutrição / Gerência de Saúde  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


